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ВЫПУСКНОЙ-2020

Банкетное меню  по цене 1500-00* на персону
Холодные закуски: 

-Корзиночка из черного хлеба с муссом из сельди 1шт\40гр
-Рулет из тонкого лаваша с крабовыми палочками и овощами 1\50

-Мясное ассорти 1\60гр
 (домашняя буженина, ветчина из индейки, ассорти из копченых колбас оформляется  овощами и зеленью)
-Шпажка с сыром и оливками  1шт\25гр
-Овощные «брусочки» с соусом  «тар-тар» 1шт\50гр
Салаты в общих салатниках 2вида\100гр

-«Пикантный»  с томатами, сыром и ветчиной 
- «Столичный» с курой
-Хлебная тарелка 1\60гр 

(черный и белый хлеб)

Горячее блюдо:

-Филе куры, под сырной шапкой  1шт\120гр
-Отварной картофель с укропом и маслом 1\120гр
Десертный стол: 

-Фруктовая тарелка 1\100гр
-Мини-пирожное  1шт\50гр
Напитки:

Вода питьевая 0.5

-Чай(пакетированный) 0.2

-сахар, лимон
*В стоимость меню включено:

Блюда по меню. Накрытие и сервировка стола: «Банкетный стиль». Стеклянная посуда под напитки. Транспортные расходы. Погрузо-разгрузочные работы. Работа персонала. Вывоз мусора по профилю.

**ВНИМАНИЕ: ДАННОЕ МЕНЮ ОСУЩЕСТВЛЯЕТСЯ ПРИ ЗАКАЗЕ ОТ 20 ЧЕЛОВЕК, ПРИ УСЛОВИИ НОЧНОГО ЗАКАЗА(22.00) К ЗАКАЗУ ДОБАВЛЯЕТСЯ 2500-00,

ВСЕ КОРРЕКТИРОВКИ ПО МЕНЮ УТВЕРЖДАЮТСЯ С БАНКЕТ-МЕНЕДЖЕРОМ КЕЙТЕРИНГОВОЙ КОМПАНИИ «ГЕРМЕС» +7-921-787-20-27 , info@germes-catering.ru, germec-k@list.ru, www.germes-catering.ru  АННА
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