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Банкетное меню по цене 2300-00* на персону
Холодные закуски:

Рыбные закуски:





выход в граммах
Шашлычок из креветок и копченого кальмара

80г

Лосось собственного засола





50г

(подается с дольками лимона и оливками)

Масляная рыба холодного копчения



60г

(Подается с крем-соусом и зеленью)

Картофель «Стоун» с филе сельди и красным луком
20г

Мясные закуски:





выход в граммах
Говяжий язык с соусом «Сливочный-хрен»


40г

Перечный свиной окорок с солеными огурцами

70г

Сыро-копченая колбаса с овощной сальсой


50г
Рулетик из ветчины с сыром





30г
Сырные закуски:




выход в граммах
Сырная тарелка






 40г
(ассорти из твердых сортов сыра)



Томат фаршированный брынзой и зеленью


60г
Овощные закуски:




выход в граммах
Овощная тарелка 






30г
(свежие огурцы, томаты, сладкая паприка, редис, зеленый лук и зелень)
Домашние разносолы 






30г
Маринованные мини-шампиньоны 



30г





Салат в салатниках:




выход в граммах
-«Цезарь» с креветками 






100г



-«Командор» 








100г
(Английский ростбиф, отварной говяжий язык, маринованные огурцы,

грибочки  жареные, зелень, майонез)
Хлебная корзина   







 100г
(три вида свежевыпеченного хлеба)
Горячее блюдо на выбор:




выход в граммах 

Треска запечённая под сыром 




150г


Филе пангасиус жареное в сухарях 




150\50
            
Медальоны из свинины под грибным соусом 

150г



Рулет из свинины с сыром и соленым огурцом 

150\50

Филе куры под сыром  






150г
Куриный рулет с сыром, ветчиной и беконом 

150\50

Гарнир на выбор:




выход в граммах
Рис с пряными травами






150г

Отварной картофель






150г
Картофель по-деревенски






150г
Овощное соте






150г
Овощи на пару






150г
Фруктовая тарелка(сезонные фрукты)




100г
Общий вес блюд 1290г на персону, банкет рассчитан на 3-4 часа.
*В стоимость меню включено:

Блюда по меню. Накрытие «Классический стиль»: скатерти, европейские приборы, белая фарфоровая посуда, стеклянная посуда под напитки.  Транспортные расходы. Погрузо-разгрузочные работы. Работа персонала. 

**ВНИМАНИЕ: ВНИМАНИЕ СТОИМОСТЬ ДАННОГО МЕНЮ ДЕЙСТВИТЕЛЬНА  ПРИ ЗАКАЗЕ ОТ 25 ЧЕЛОВЕК, ПРИ УСЛОВИИ НОЧНОГО ЗАКАЗ К ЗАКАЗУ ДОБАВЛЯЕТСЯ 2000-00, ВСЕ КОРРЕКТИРОВКИ ПО МЕНЮ УТВЕРЖДАЮТСЯ С БАНКЕТ-МЕНЕДЖЕРОМ КЕЙТЕРИНГОВОЙ КОМПАНИИ «ГЕРМЕС» ПО ТЕЛЕФОНУ +7-921-787-20-27 АННА
***У 
НАС ЗАКАЗЫВАЮТ:

-ТОРТ ОТ 900-00 ЗА КГ
-БАРМЕН-ШОУ(КОКТЕЛЬ-БАР, ГОРКА ИЗ ШАМПАНСКОГО) ОТ 9000-00

-ШОКОЛАДНЫЙ ФОНТА ОТ 8000-00

-ОФОРМЛЕНИЕ ТКАНЯМИ, ШАРАМИ И ЦВЕТАМИ

-ВЕДУЩЕГО И ДиДЖЕЯ

-ДОСТАВКУ ВАШЕГО АЛКОГОЛЯ И Б\А НАПИТКОВ ОТ 2000-00

